
H E A D  C H E F  C H R I S T I A N  L A N G E ' S  C O O K I N G  I S
A N Y T H I N G  B U T  B O R I N G .  B U T  I T  S H O U L D  R E M A I N

A U T H E N T I C  A N D  D O W N - T O - E A R T H .  L E T  Y O U R S E L F  B E
S U R P R I S E D  B Y  E V E R - C H A N G I N G  F L A V O U R S . .

 
D I S C O V E R  N O W ,  M A K E  A  R E S E R V A T I O N  A N D  E N J O Y

T H E  M O M E N T .

W I N T E R  E N J O Y M E N T  

A T  A U G E N B L I C K

We reserve the right to make changes to the
menus.



From Oberstdorf beef Napkin dumplings, 
quail egg, sausages

“ F I A K E R  G O U L A S H ”

B A V A R I A N  A P P L E  S T R U D E L

B E E F  C A R P A C C I O

mature mountain cheese, lamb's lettuce, croutons

C H R I S T I A N ' S  D I S H
R E G E N E R A T I V E  T H I N K I N G

Brown bread croutons, leek oil

A L L G Ä U  C H E E S E  N O O D L E S  

melted onions, chives

From Grandma Centa's kitchen

M O N D A Y

O B E R S T D O R F  &

V I E N N A

A  R E G I O N A L  W I N T E R  R O O T  V E G E T A B L E  

T H E  S T A R T  O F  O U R  F U T U R E  

" S O I L - C O N S C I O U S "  C U I S I N E

B L A C K  S A L S I F Y  S O U P  

S A L A D S ,  B R E A D  A N D  B U T T E R  
F R O M  T H E  B U F F E T

I N  C O N C L U S I O N  
C H E E S E  F R O M  T H E  S C H Ö N E G G E R  K Ä S E A L M  

F R O M  T H E  B U F F E T

M E N U  P R I C E  4 8  E U R O  

V E G E T A R I A N  M E N U  4 2  E U R O  



P A R S N I P  F O A M  S O U P  

C H A R  F R O M  T H E  H E I M E R T I N G E R  F I S H  F A R M  L I N K

cooked in tomato juice 
kohlrabi, potato cakes

C H R I S T I A N ' S  D I S H  
R E G E N E R A T I V E  T H I N K I N G

S O I L  

& R O O T S

P A L A T S C H I N K E N

Blue Vassal

Grana Padano

M A T J E S  S A L A D  
“ K Ü H B E R G  S T Y L E ”

Chocolate & Apricot

T U E S D A Y

Beetroot, apple, onion, brown bread

R E G I O N A L  G R A I N S  &  R O O T S  S O I L - F R I E N D L Y ,  N U T R I E N T - R I C H

E A R T H Y  S W E E T N E S S ,  N A T U R A L  A C I D I T Y  A N D  D E P T H  C R E A T E D

W I T H O U T  O V E R - S E A S O N I N G  O R  T E C H N I C A L  E F F E C T S

B E E T R O O T  
B A R L E Y  R I S O T T O  

M E N U  P R I C E  5 2  E U R O  

V E G E T A R I A N  M E N U  4 8  E U R O  

S A L A D S ,  B R E A D  A N D  B U T T E R  
F R O M  T H E  B U F F E T

I N  C O N C L U S I O N  
C H E E S E  F R O M  T H E  S C H Ö N E G G E R  K Ä S E A L M  

F R O M  T H E  B U F F E T



F O A M Y  S O U P  F R O M  H O K K A I D O  P U M P K I N  

L U K E W A R M  D A T E  C A K E

G R I L L E D  R E D  A N D  Y E L L O W  B E E T S

Camembert, walnut, rocket

Piment d´Espelette

S O U S  V I D E  C O O K E D  S E C R E T O  
F R O M  T H E  C O U N T R Y  P I G

Sweet potato mash, sautéed spinach, gremolata

C H R I S T I A N ’ S  “ S I G N A T U R E  D I S H ”  
R E G E N E R A T I V  G E D A C H T

A  G R O U N D I N G  D I S H .  C A B B A G E  –  T H E  R E S I L I E N C E  O F  T H E  C O U N T R Y S I D E

–  N E E D S  P E A C E ,  T I M E  A N D  A  C O N N E C T I O N  T O  T H E  E A R T H .  A L L G Ä U

B U T T E R  A D D S  D E P T H ,  W A R M T H  A N D  C O N N E C T I V I T Y .  S P I N A C H

 P R O V I D E S  A  F R E S H ,  G R E E N  C O U N T E R P O I N T .  W I T H  T H I S  D I S H ,  Y O U ' L L

F E E L  L I K E  Y O U ' V E  A R R I V E D  I N  T H E  A L L G Ä U  A N D  A T  O U R  R E S T A U R A N T !

E A R T H Y  &

A U T H E N T I C

Salted caramel, sour cream ice cream

W E D N E S D A Y

C A B B A G E  D U M P L I N G S

Spinach salad, browned butter

M E N U  P R I C E  5 2  E U R O  

V E G E T A R I A N  M E N U  4 8  E U R O  

S A L A D S ,  B R E A D  A N D  B U T T E R  
F R O M  T H E  B U F F E T

I N  C O N C L U S I O N  
C H E E S E  F R O M  T H E  S C H Ö N E G G E R  K Ä S E A L M  

F R O M  T H E  B U F F E T



G R I L L E D  T R O U T  F I L L E T
F R O M  T H E  

H E I M E R T I N G E R  F I S H  F A R M  L I N K

S O I L  

&  C Y C L E

C L O U D  9

Black salsify ragout, dark rice, beurre rouge

C L E A R  B E E F  B R O T H

with everything that was "cooked along with it"

“ A N  E G G  I N  T H E  N E S T ”  
Creamed spinach, potato and nut butter foam, organic egg yolk

C H R I S T I A N ' S  D I S H  
R E G E N E R A T I V E  T H I N K I N G

Lamb's lettuce, herb quark

Pineapple ragout, coconut foam 

T H U R S D A Y

A  D I S H  T H A T  N O U R I S H E S  W I T H O U T  W E I G H I N G  Y O U  D O W N  –

S E A S O N A L ,  H O N E S T  A N D  D E S I G N E D  I N  H A R M O N Y  W I T H

N A T U R E .  F R O M  T H E  S O I L  T O  T H E  F I E L D  T O  T H E  D A I R Y  F A R M .  

O V E N - F R E S H  P U M P K I N  Q U I C H E  

M E N U  P R I C E  5 2  E U R O  

V E G E T A R I A N  M E N U  4 8  E U R O  

S A L A D S ,  B R E A D  A N D  B U T T E R  
F R O M  T H E  B U F F E T

I N  C O N C L U S I O N  C H E E S E  
F R O M  T H E  S C H Ö N E G G E R  K Ä S E A L M  

F R O M  T H E  B U F F E T



H O M E - M A D E  R I B B O N  N O O D L E S  

Morel cream, Parmesan cheese

G R I L L E D  Z A N D E R  F I L L E T  

O R I G I N ,  C R A F T S M A N S H I P ,

C O N S C I O U S  E N J O Y M E N T S

C R È M E  B R Û L É E  

Bean cassoulet, wild broccoli

C H R I S T I A N ' S  D I S H  
R E G E N E R A T I V E  T H I N K I N G

 A  D I S H  T H A T  B A L A N C E S  O R I G I N ,

C R A F T S M A N S H I P  A N D  C O N S C I O U S

E N J O Y M E N T .  

Madagascar vanilla, cinnamon cream

I E I N K O R N  M U E S L I
smoked trout, potato foam

F R I D A Y

C L E A R ,  S T R O N G  F I S H  S T O C K  

all kinds of vegetables, rouille sauce

M E N U  P R I C E  5 2  E U R O  

V E G E T A R I A N  M E N U  4 8  E U R O  

I N  C O N C L U S I O N  C H E E S E  
F R O M  T H E  S C H Ö N E G G E R  K Ä S E A L M  

F R O M  T H E  B U F F E T

S A L A D S ,  B R E A D  A N D  B U T T E R  
F R O M  T H E  B U F F E T



C R A F T S M A N

S H I P

B U C H T E L N  F R E S H  F R O M  T H E  O V E N  

H O M E - M A D E  W I N E M A K E R ' S  
F O C C A C I A  

filled with plum jam, baked in a pan
served with homemade vanilla sauce

Optionally with beef ham or grilled vegetables

S T U F F E D  C O R N  C H I C K E N

S A T U R D A Y

C H I C K E N  B R O T H  

Egg custard, market vegetables

Romadur cheese, bacon, quark pizocken

C H R I S T I A N ' S  D I S H  
R E G E N E R A T I V E  T H I N K I N G

M U S H R O O M S  C O N S C I O U S L Y  T A K E  O N  T H E

R O L E  T H A T  M E A T  O T H E R W I S E  P L A Y S  —  I N

T E R M S  O F  T A S T E ,  S T R U C T U R E  A N D

N U T R I T I O N A L  P H Y S I O L O G Y .  

Q U A R K P I Z O C K E N  

Spinach, shiitake mushrooms

M E N U  P R I C E  5 2  E U R O  

V E G E T A R I A N  M E N U  4 8  E U R O  

I N  C O N C L U S I O N  
C H E E S E  F R O M  T H E  S C H Ö N E G G E R  K Ä S E A L M  

F R O M  T H E  B U F F E T

S A L A D S ,  B R E A D  A N D  B U T T E R  
F R O M  T H E  B U F F E T



C H E S T N U T  F O A M  S O U P  

B O I L E D  M A Y O R ' S  S P E C I A L I T Y

Served in broth Roasted potatoes, creamed savoy cabbage, horseradish cream

C H R I S T I A N ' S  D I S H  
R E G E N E R A T I V E  T H I N K I N G

D A I R Y  F A R M I N G ,

A L P S  A N D  M E A D O W S

W H I T E  P O R T  W I N E  P E A R

fried Calvados apples

Creamy leek, mountain cheese

C R È M E  B R Û L É E  
F R O M  L O C A L  G O A T S

Dark chocolate ice cream, fleur de sel

Wild herbs, homemade garden fig mustard

S U N D A Y

D A I R Y  F A R M I N G ,  B A K E R Y  T R A D E ,  H O L I S T I C  P R O C E S S I N G

O F  P R O D U C T S

H A N D M A D E  S P I N A C H  D U M P L I N G S  

M E N U  P R I C E  5 2  E U R O  

V E G E T A R I A N  M E N U  4 8  E U R O  

S A L A D S ,  B R E A D  A N D  B U T T E R  
F R O M  T H E  B U F F E T

I N  C O N C L U S I O N  C H E E S E  
F R O M  T H E  S C H Ö N E G G E R  C H E E S E  A L M  

F R O M  T H E  B U F F E T


