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Mit dem Kühberg  

durchs Jahr 

2024
KULINARIK- 

K ALENDER



2024 Kulinarik- 
     kalender

Genussmomente, Neuentdeckungen, gesellige 
Abende rund um den Wein, stets begleitet von 
Christian Langes Kochkünsten.

MIT DEM  
KÜHBERG  
AUF WEINREISE 

SCHNELL  

GENUSS-PLATZ  

SICHERN!*

* Die Anzahl 
der Teilnehmer 
pro Event ist 
begrenzt. 
Gerne nehmen 
wir Ihre 
Reservierungen 
per Telefon 
oder E-Mail 
entgegen.
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DAMENzeit.
Weinprobe mit 10 Winzerinnen-Weinen  
und begleitendem Light Dinner.  
Diese Weinprobe ist alles andere als  
gewöhnlich – genau wie ihr!
INTERNATIONALER FRAUENTAG  
FREITAG, 8. MÄRZ  •  START 19 UHR A

PR
IL

95
 €

PR
EI

S 
P. 

PE
RS

O
N
 

FA
ST

ZETERzeit.
Unser Haus- und Hofwein 
vom Weingut Leonhard 
Zeter aus Diedesfeld bei 
Neustadt a.d. Weinstraße 
kommt zu Besuch.  
Gemeinsam mit Thomas 
Zeter verkosten wir seine 
Weine und erfahren viel 
über den Winzeralltag, 
die Kellerarbeit und den 
Weg des Weins vom Reb-
stock bis in die Flasche.  
Zeters Weine, begleitet 
von deutsch-französi-
scher Küche.
SAMSTAG, 30. MÄRZ  •  17 UHR
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FEIERzeit. 
Immer donnerstags Jubiläumsabend 
mit Family Dinner. 1 Familienmitglied 
verbringt den Abend mit Ihnen. 
Jubiläumspreis 130 € für 2 Personen – 
Dinner zum Teilen mit begleitenden 
Weinen.
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ZETERzeit Vol. 2
Oliver Zeter vom gleichnamigen Wein
gut an der Haardt/Pfalz kommt zu 
Besuch. Ein besonderer Abend steht 
bevor – Fine Wine & Dine mit  
Aromen aus fernen Ländern  
zu charaktervollen und  
bärenstarken Weinen.

SAMSTAG, 22. JUNI  •  18 UHR
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NATURzeit.
Bio, Biodyn, Natural, Orange. Was ist der 
Unterschied? Ist es ein Trend oder eine 
Passion? Wir verkosten die Naturbur-
schen vom Einsteiger bis zum Vollblut. 
Weinprobe mit 10 Naturweinen begleitet 
von asiatischen Aromen aus der Küche.
SAMSTAG, 27. JULI 2024  •  18 UHR AU
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SMOKERtime. 
Gerichte aus dem Smoker und 
rauchige Weine – von Nappa  
Valley bis Kap Verde. Welcher  
Wein passt zum Grillabend? Was 
überrascht und was überzeugt. 
Weinprobe mit 10 kraftvollen Weinen 
und Fine Smoking Dinner.
FREITAG, 23. AUGUST  •  19 UHR

ZUSATZ-TERMIN:

FREITAG, 23. AUGUST  •  1
9 UHR 
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GENUSSzeit.
Die Tage werden kürzer und  
der Kamin wartet. Die perfekte 
Jahreszeit für Genussmenschen.  
Wine & Dine auf dem Kühberg –  
Fine-Dining-Menü mit Weinbeglei-
tung. 5-Gang-Menü mit Aperitif,  
5 begleitende Weine je 0,1 l, Wasser.
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WINTERzeit. 
Der Winter rückt näher und damit 
die Lust auf Schmorgerichte 
und rote Weine mit viel Fülle. Wir  
machen uns warme Gedanken 
und reisen gemeinsam nach 
Chile – grandiose Rotweine gibt 
es hier zu entdecken. Weinprobe 
mit 10 Weinen aus Chile und 
südamerikanischem Menü.
SAMSTAG, 9. NOV. 2024 
18 UHR
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WEIHNACHTSzeit. 
Das Jahr neigt sich dem Ende und das gilt 
es gebührend zu feiern. Am liebsten stößt 
man mit etwas Prickelndem an – was sind 
die besten Perlen? Gemeinsam machen 
wir ein Schaumweintasting vom Winzer-
sekt über Crémant bis zum Champagne 

– als Vorfreude auf Weihnachten ist es ein 
Blindtasting. Fokus auf den persönlichen 
Geschmack und die Überraschung. Wein-
probe mit 5 Schaumweinen und 5 Cham-
pagne, begleitet von einem 8 Gänge 
Amuse-Bouche-Menü.

SAMSTAG, 7. DEZ. 2024  •  18 UHR
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GOLDzeit. 
Goldene Weine – reif, cremig, 
schwer, atemberaubend.  
Tauchen wir ein in die Welt der 
Smaragdweine der Wachau. 
Weinprobe mit 10 Wachau- 
Weinen und Wiener Küche.
SAMSTAG, 28. SEP. 2024
18 UHR

W W W.HOTEL-KUEHBERG.DE



MONAT DATUM ZEIT MENÜ WEINE PREIS

März Fr., 8.3.24 19 Uhr Light Dinner 10 Winzerinnen 85 € p. P.

April Sa., 30.3.24 17 Uhr Deutsch-Französische 
Cuisine 10 Zeter-Weine 95 € p. P.

Mai Donnerstags 18 Uhr Family Dinner 3 x 0,1 l 130 € für 2 
Personen

Juni Sa., 22.6.24 18 Uhr 6-Gang Fine Dining 10 Oliver-Zeter-Weine 120 € p. P.

Juli Sa., 27.7.24 18 Uhr Fernost-Menü 10 Natural-Weine 95 € p. P.

August Fr., 23.8.24 19 Uhr BBQ Fine  
Smoking Dinner

10 Weine Nappa & 
Kap Verde 95 € p. P.

September Sa., 28.9.24 18 Uhr Wiener Küche 10 Wachau-Weine 95 € p. P.

Oktober Donnerstags ab 18 Uhr Wine & Dine 5-Gang Apero, 5 x 0,1l Wein, 
Wasser 95 € p. P.

November Sa., 9.11.24 18 Uhr Südamerikanisches 
Menü 10 Chile-Weine 95 € p. P.

Dezember Sa., 7.12.24 18 Uhr 8-Gang  
Amuse-Bouche-Menü

5 x Schaumweine  
5 x Champagne 110 € p. P.

SCHNELL  

GENUSS-PLATZ  

SICHERN!*

* �Die Anzahl der Teilnehmer pro Event ist begrenzt. Gerne nehmen wir  
Ihre Reservierungen per Telefon oder E-Mail entgegen.

DIE WEINREISEN 
IM ÜBERBLICK 

Kleiner Vorgeschmack 
gefällig? Hier finden Sie 

unsere wechselnden  
Wein- und Menüangebote.



RESTAURANT 
„AUGENBLICK“

K Ü H B E RG  DA S H OT E L Ü B E R O B E RS T D O R F  
Oytalstraße 2, 87561 Oberstdorf
TE L E F ON : +49 (0)8322 3323 
E-MAIL :  welcome@hotel-kuehberg.de

W W W.HOTEL-KUEHBERG.DE

Täglich geöffnet mit wechselnden Menüs. 
Reservieren Sie Ihren Logenplatz.


